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Sa
m

st
ag  Möhreneintopf mit Rauchfleisch

Eier in Senfsoße mit Blattsalat und Kartoffelstampf

Rote Grütze

So
nn

ta
g Rinderkraftbrühe mit Einlage

Kasseler aus dem Ofen, Sauerkraut mit Speck und Zwiebeln dazu Kartoffelpüree

Eisdessert

D
on

ne
rs

ta
g Geflügelbrühe mit Eierstich

Zwiebelrostbraten vom Schweinenacken mit Kartoffelstampf und Salat 

Gebackener Käse mit gemischtem Salat und Preiselbeeren 

Götterspeise mit Vanillesoße

F
re

it
ag

Brokkolicremesuppe

Heringsfilet "Hausfrauen Art" dazu Speckkartoffeln

Omlette mit Champignons in Rahm 

Stracciatellaquark

D
ie

ns
ta

g

Kohlrabicremesuppe

Putengeschnetzeltes in Rahmsauce mit gemischtem Gemüse und Spätzle

Herzhaftes Bauernfrühstück, Gewürzgurke und Rohkostsalat

Mandelpudding

M
it

tw
oc

h

Westfälischer Blindhuhneintopf mit Gemüse, Kartoffeln, Bauchspeck, Mettwurst und Apfel

Tortellini in Spinatrahm mit Fetakäse 

Vanillequark mit Kirschen

Wochenspeiseplan
Cafe Mont Cenis

06.04.2026 - 12.04.2026

M
on

ta
g

Frittatensuppe

"Himmel und Äd"gebratene Blutwurst mit Apfel, Zwiebel und Kartoffelstampf 

Kartoffel-Gemüseauflauf mit Käse überbacken 

Mandarinenquark


